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Poiur les amateurs die ries tables,
‘avenue Bernard constitue un vericabde
COURE-qOrge, B SEUe quon pelil
compter sur une adresse flable tent

lizu de boude de SOLIVELEGE, Le J8000

esl rEussl, belkes Drigquas, mrales de
pots de tomates, beaucoup de bols et
de carrelages chics, Son Intérét thent
anssi Ay Tait gu'll refléte exactement
OFE U 13 MaIs0N pPropunse dansg ses
assicttes, Culsine déoontractde ot

A Lirie gramnde |Lishesse, pelils plals Lirks
du répertoire ikallen classkyee farmilia
prépanés aver saln. pates of risotton

antapsaski, v 5 i DIsSONS ]

carte des vins a da gual falre pélir de
jalousic ben des #ablissements
autrament prestigleux de Montréal,
alors que le servioe 851 3EELUTE BVEC
diligance ot attentlon. Auy beaus jours
Ia peutite terTasSs 251 thés COnVOItee

Le reste de 'annés, bes solrées aont
invariablement animées. la cuksine
ehant oueerts Jusqu S mimilt,
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Cette porte doane acces 4 'une des
miEilleiires lables de la médropole.
Jolimeent dessinde par e Urand
Liessinpleur de Partes, Bruno Braén,
Elhe Slifre un Sboor qui invite & la
rEwerse &l Al plongeon Sans retenus:
dans les creations des chels locaux
i, W creativibe a5 4 500 meilleur.
Les Kouye, pere et fils, proposent une
cuisine d'umne remarquable délicatesses,
Lospges meticuleus. utilisation
optifnale des éléments de |"assiette
maitrise echnbgue, mide en evidence
dies lexiures ef des goits, fusions
ariEtkgues, I'on asdiste & de la haute
woltige, & chadgque étape du repas. En
salle, Mme Rouyé veille & ce que rien

il ManSe aux exlases Prepr

en

cuisine par fils & man. Powr des prix

e vinglaing de dollars be w

&l e caquaniaing &n soinee

& dermande comment ces gens-la

feugdidsent de tels chefs-d' ceuvre

Cefainement un incontoumable a

nander chaleureusement &

tout fin g Teel e passage cher mous,

les s bacaux « 'ayant disja inscrit dans

leiir petil carmel de lables trés slodlées
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Le hieu =5t magnifique. Ses immenses
fenétres baignent les tables o une
lumidne apéritive qui compléts
parfaiterment celle venue des superbes
assiettes, || faut dire que Derek
Darmmann, chel anglo-colombien
arrive chez mous pour "ouverture du
DMA aux premiers jours de D008, Fai
bes choses comme i se dodt. Il cuisine
avec celte touche si enlevante des
jeunes chels ayant blché chez les
grandes togques de o monde ef pro
pose une cuisine inspinée - miéditer-
ranéenne, tendance Clockoling

puisant largernent dans o que ke
terroir québécais offfe de mieux, De
l'entrée au dessert. on apprécie ke
talent et Médégance. Tout comme le
travail de recherche COle Cove puisgque
I'en trowve ici une superbe collection
de crus canadiens. Dans cette grande
salbe autrefois anonyme, ke deskgren
Bruno Braén a su insérer son
inimitable signature & créer =« un liew -,
comime on dit au chic Salon du meuble
de Milan. Pour ceus qui arrivent on
avance ou qui veulent etirer la soinée,
la makson a fait les choses en gransd
avec un immense bar &1 quelques

tables savamment agencées, alodves
Gl cevanburne

i, du mardi & 23 5 (prix hxe du

il nuiidn) = 1M 3
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Cwert en 2004, le Club Chasse et
Péche fut I'un des premiers restaurants
& meettre le terroir québécaois sur sa
table, Sans tambour ni trosmpette, mais
aved une finesse Uil e I"a A

ks, {n genre de comfort

Gt o

food haut de gamme, avec, a la carte,
un changeant mais immuable plat
Chasse et Péiche 4!

stronomigque,

el toujours du canard, du porcelet

s blson, fous traités en o B LT

b Pelletier. Tout ca,

avec un excellent rapport gualité-pris.

r Bruno Bra#&En, le
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Club est un espace chaleureux et vivant,
dont on ne s lasse pas. De multiples
réfétrences 'y oiolent dans un faux

1 e

sEmblant 4 inoohErencs, mals o

ditalls révélent "évidente modernité.
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o, surtout, une liberté dans ba mise &n

rles

formee de tous cos Eléments. S
riurs. des photos de artiste Micolas
Baier, dans 'asskette, Nune des
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Ce eain de la Main ne brille pas
particulitrement par ses pelits restos
sympas, beaux, bons ot pas T
oodteux. L'arrivée au printermps 2010
de Big in Japan a rempli de joie le
U = Ongans volsin immedial de
lesiomac = des gastrononyes loeaus.
On sent le jeune designer, branché,
darrigre |8 chose, Par bonbieur il n'est
pas seulemient branché, msds aussi fin
gourrmet. Lendrolt st beau comme
ce que Bruno Bradn sérme en ville, ici
£l la, juste asser dicalé pour pouwoir
figurer dans les magazines & la mode
partout sur la plandte. Catk asaiatte
VOUS nE vous ruinerez pas, = les
quelques propositions au menu sont
spignées et divertissantes. A midi,
cing choix, quatre standarnds
EirEmeE-orsenlauy o1 Lme r_:rf_'-;q'_'-s.ilu:-n
dé Nhanarable chef de Pendesit:
guatre sandwichs &l un destert. Le
Gir, un peu plus de varidle dans les
lestivités: brochettes, cdles levies of
Aulres amusantes declifdisons autour

du théme des tapas & la mode orientale.
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On n'a plus les aubergistes qu'on
avait, Ceux d'aujourd i installent
d'authentigues colonnes vertébrales
de cétacés & laccuell of des stars de

la casserole en cuisine. Ca grimps

irés hawt dans bes deux cas, 20 pheds
pour kg chose dans le hall: strafosphéne
citd fourneaux, Bruno Braén épice le
décor de sas créations lum NEeLISES,

et "on se retrouve dans une salle

& manger trés Mouvelle-France,

a deguster des plats ks Mouvelle-
Planéte. Le chef Eric Gonzalez a &L
trouver | ton le plus juste pour créer

ici e cuisine qui pulse aux scurces

de [a technigue et des traditions, &
ransporie |e client vers les sommets,
Cuisine de coeur, intelligente et
généreuse. Complément de bonheus

Precund par la préser

e au cobits du
chef d'une &toile montante de |a
patisserie. Le volsinage immédiat
d'une des microboites de nuit les plus
branchees en ville crbe une ambiances
Somong Ires maoarmne, & on Constate
que, aves beaucoup de talent, on peut

maner avec succés avant-hier et

apres-dernain
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Fullman fait partie de ces endroits o,
partout dans le monde, aiment <o
relfouver ceuy qui ne font pas de
compromies en matiere de plaisir.
Plaisic de oell, du nez. du palais.

D l'ouie aussl, accesssirement,
puisque la trame musicale vient
loujours ici seaustenir le comentement
des autres sens. Au premier coup
dheeil, force est de constater que be
designer a réussi une petite mervellle:
taire de oe local trés ardinaiee un lieu
aussi hors de lordinaire. Lustre
renversant, amusant aménagement
deé I'espace. détails de déco hilaranis,
AL premier |.'-||l:l|'|5:.|h‘:-|| du ez dans un
grand verre de eristal, on pressent que
la soirée sera riche en motions of gue
I'émoustiflante carte des vins tiendra
205 promesses. B le temps venu de
passer au solide, |'on atteink des
sommets d'exlase avec ces petit plats,
wershon tapas branchés. On savoure
cethe cuksine soignée, condensdés,
ramasses sur &lle-rméme pour mbeux
Faire bondir le gowrmet vers les
hauteurs &t avec laqueelle Pullman
prowve gu on peut étre assis dans e
fasteull meelleus d'un train de luxe

et E'{‘I'l'-*-::l:.-ﬂr o [air dans wne
mantgoliitre wotalement délestée,
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